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Sobre Nos

Vicolato € uma marca que pertence a Cergold Industrias,
empresa que se dedica ao fabrico de produtos alimentares
ha mais de duas décadas.

Estamos em constante crescimento e expansao o que se re-
flecte no reconhecimento que actualmente temos em pro-
dutos inovadores de chocolate, padaria e pastelaria.

A nossa dedicacao tem permitido que a empresa responda as

exigéncias de um mercado que esta em constante evolucao

orientadas para as necessidades dos nossos clientes. Criamos
solucdes inovadoras para o conduzir no caminho do sucesso.

O nosso laboratorio de I1&D esta equipado com a tecnologia

mais sofisticada e tornou-se essencial para esta evolucao.

Este laboratorio permite-nos responder com celeridade aos
desafios que nos sao colocados.

Neste momento exportamos para 4 continentes, o que refor-
¢a 0 Nosso crescimento e presenca no mercado.

O nosso objectivo é conquistar a confilanca dos nossos clien-
tes e manter o mais alto nivel de qualidade.

02

04

08

1

12

14

Indice

Sobre Nos

Chocolate para

Recheios

Chocolate para

Coberturas

Chocolate em

Pastilhas

Chocolate em

Pepitas

Chocolate em

Barras



4 Catalogo Vicolato

Chocolate para
Recheios

Pasta de cacau com baixo teor de gor-
dura pronta para ser usada, delicioso re-
cheio adequado para enriquecer produ-
tos fermentados, Produto perfeitamente
estavel ao forno e congelamento.

Chocolate para Recheios

Crema de Forno

Pasta de cacau com baixo teor de gor-
dura pronta para ser usada, delicioso re-
cheio adequado para enriquecer produ-
tos fermentados, Produto perfeitamente
estavel ao forno e congelamento.

Caracteristicas T Y Caracteristicas
01. Quantidade de Cacau 75% = g s 5 - 01. Quantidade de Cacau 75%
02. Fluidez (YYY) 02. Fluidez (YYY)
03. Embalagem 5kg e 13kg 03. Embalagem 5kg e 13kg CI:\TOCOlat'e pla ratReCEhelis
04. Referencia Vic-0001 04. Referencia Vic-0002
05, Cobertura v = 1 05, Cobertura v Creme gianduia com base de cacau ma-
) m gro e avelas. Para recheios apos o forno.
06. Recheio v 06. Recheio v
o @000 ..

07. Sem gordura hidrogenada v/ q')u% ‘w 07. Sem gordura hidrogenada v/

[ )
08. Sem Gluten v q‘)lcolato' 08. Sem Gluten v

. Contacte-nos
. PARA i = is inf =

09. Sem Oleo de Palma v AR R 09. Sem Oleo de Palma r Svi;ixiillgtg_rgawes

EXIGENCIA E QUALIDAD 258 332 606
10. Detalhes Sabor a avela 10. Detalhes 11% de avela geral@vicolato.pt
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Chocolate para

Recheios

Chocolate para Recheios

Nocciolata Bianca

Creme de Gianduia a base de cacau e
avelas com a cor caracteristica do fruto.
Para recheios depois do forno.

Caracteristicas

01. Quantidade de Cacau

02. Fluidez

03. Embalagem

04. Referencia

05. Cobertura

06. Recheio

07. Sem gordura hidrogenada
08. Sem Gluten

09. Sem Oleo de Palma

10. Detalhes

75%
(YYY)
5kg e 13kg

Vic-0003

v
v
v

10% de avela

%///

Vil
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Vicelate

«

CERGOLD
PARA RECHEAR

ICIA E QUALIDA!
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Chocolate para

Recheios

Chocolate para Recheios

Nocciolata Industry

Creme de Gianduia a base de cacau e
avelas com a cor caracteristica do fruto.
Para recheios depois do forno.

Caracteristicas

01. Quantidade de Cacau

02. Fluidez

03. Embalagem

04. Referencia

05. Cobertura

06. Recheio

07. Sem gordura hidrogenada
08. Sem Gluten

09. Sem Oleo de Palma

10. Detalhes

E! - E Contacte-nos

www.vicolato.pt
258 332 606
geral@vicolato.pt

75%
YYY)
5kg e 13kg

Vic-0004

Com aroma a avela

para mais informacoes
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Chocolate para
Coberturas

Pasta de cacau com baixo teor de gor-
dura pronta para ser usada, delicioso re-
cheio adequado para enriquecer produ-
tos fermentados, Produto perfeitamente
estavel ao forno e congelamento.

Chocolate para Coberturas

Mirabella Bianca

Creme branco para cobertura, glaceados
e recheios com bolos, donuts e bolas de

berlim.

Caracteristicas o RS = Caracteristicas

01. Quantidade de Cacau 75% 01. Quantidade de Cacau 16%

02. Fluidez (YYY) Chocolate para Coberturas 02. Fluidez (YYY)

03. Embalagem 5kg M i ra be l-la N eg ra 03. Embalagem 5kg

04. Referencia Vic-0005 04. Referencia Vic-0006
Creme negro para cobertura, glaceados

05. Cobertura v e recheios com bolos, donuts e bolas de 05. Cobertura

06. Recheio berim. 06. Recheio v

07. Sem gordura hidrogenada v/ Uﬁ' 07. Sem gordura hidrogenada v/

08. Sem Gluten v 08. Sem Gluten

Contacte-nos

para mais informacoes
www.vicolato.pt

258 332 606
geral@vicolato.pt 10. Detalhes cobrir a 3-5°C

09. Sem Oleo de Palma 09. Sem Oleo de Palma

CERGOLD
ARA COBRIR

EXIGENCIA E QUALIDAD

10. Detalhes cobrira 3-5°C S



Caracteristicas

01. Quantidade de Cacau
02. Fluidez

03. Embalagem

04. Referencia

05. Cobertura

06. Recheio

07. Sem gordura hidrogenada

08. Sem Gluten
09. Sem Oleo de Palma

10. Detalhes

75%
(YYY)
5kg e 13kg

Vic-0007

< < < < L

Sabor a avela

Chocolate em Pastilhas

Pastilhas Negras

Caracterizado por seu intenso sabor
amargo com notas de alcaguz e cafe.
Notas aromaticas de tabaco, noz e uva.

vz,

Vicolate © M

Caracteristicas

01. Quantidade de Cacau
02. Fluidez

03. Embalagem

04. Referencia

05. Cobertura

06. Recheio

07. Sem gordura hidrogenada

08. Sem Gluten
09. Sem Oleo de Palma

10. Detalhes

75%
YY)
5kg e 13kg
Vic-00008

v
v
v
v

11% de avela
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Chocolate em
Pastilhas

Reno Concerto

Chocolate de origem unica, em gotas
com perfis aromaticos caracteristicos
dos territorios do cacau utilizado.

O rigor na seleccao das matérias-primas
nos seus locais de origem, o uso exclusi-
vo da manteiga de cacau e da baunilha
natural realcam o sabor e aroma tornan-
do-o um chocolate de magnifica quali-
dade.

Os produtos Vicolato sao desenvolvidos
para responder todas as necessidades
dos pasteleiros mais exigentes nas mais
diversas aplicacoes do fabrico de choco-
late e confeitaria tradicional.

Sem sabores artificiais e sem gluten.

Chocolate em Pastilhas

Pastilhas Brancas

Caracterizado por seu sabor floral e fru-
tado que juntamente com a sua sensa-
cao ligeiramente amarga.

Contacte-nos

para mais informacoes
www.vicolato.pt

258 332 606
geral@vicolato.pt
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Chocolate em
Pepitas

Pasta de cacau com baixo teor de gor-
dura pronta para ser usada, delicioso re-
cheio adequado para enriquecer produ-
tos fermentados, Produto perfeitamente
estavel ao forno e congelamento.

Chocolate em Pepitas

Pepita Negra

Pasta de cacau com baixo teor de gor-
dura pronta para ser usada, delicioso re-
cheio adequado para enriquecer produ-
tos fermentados, Produto perfeitamente
estavel ao forno e congelamento.

Caracteristicas

01. Quantidade de Cacau 75%

02. Fluidez (YYY)
03. Embalagem 5kg e 13kg
04. Referencia Vic-0009
05. Cobertura v

06. Recheio v

07. Sem gordura hidrogenada v/

08. Sem Gluten v

09. Sem Oleo de Palma v

10. Detalhes Sabor a avela

Caracteristicas

01. Quantidade de Cacau

02. Fluidez

03. Embalagem

04. Referencia

05. Cobertura

06. Recheio

07. Sem gordura hidrogenada
08. Sem Gluten

09. Sem Oleo de Palma

10. Detalhes

75%
Y YY)

5kg e 13kg
Vic-00010
v

v
v
v

11% de avela

-

[

i .

Chocolate em Pepitas

Pepita Branca

Creme gianduia com base de cacau ma-
gro e avelas. Para recheios apos o forno.

Contacte-nos

para mais informacoes
www.vicolato.pt

258 332 606
geral@vicolato.pt
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Chocolate em
Barras

Pasta de cacau com baixo teor de gor-
dura pronta para ser usada, delicioso re-
cheio adequado para enriquecer produ-
tos fermentados, Produto perfeitamente
estavel ao forno e congelamento.

Chocolate em Barras

Barras Negras

Pasta de cacau com baixo teor de gor-
dura pronta para ser usada, delicioso re-
cheio adequado para enriquecer produ-
tos fermentados, Produto perfeitamente
estavel ao forno e congelamento.

Caracteristicas

01. Quantidade de Cacau 75%

02. Fluidez (YYY)

03. Embalagem 5kg e 13kg
04. Referencia Vic-0011

05. Cobertura v

06. Recheio v

07. Sem gordura hidrogenada v/

08. Sem Gluten v

09. Sem Oleo de Palma v

10. Detalhes Sabor a avela

.
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Caracteristicas

01. Quantidade de Cacau

02. Fluidez

03. Embalagem

04. Referencia

05. Cobertura

06. Recheio

07. Sem gordura hidrogenada
08. Sem Gluten

09. Sem Oleo de Palma

10. Detalhes

75%
Y YY)

5kg e 13kg
Vic-0012
v

v
v
v

11% de avela

Chocolate em Barras

Barras Brancas

Creme gianduia com base de cacau ma-
gro e avelas. Para recheios apos o forno.

Contacte-nos

para mais informacoes
www.vicolato.pt

258 332 606
geral@vicolato.pt




vicolato.pt
geral@vicolato.pt - 258 332 606
Zona Industrial de Neiva, 22 Fase Lote 14, Neiva-Viana do
Castelo, 4935-232 Viana do Castelo
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